CHIRINGUITO
COCKTAIL BAR & GELATERIA
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APERTURA ORE 17:30



PREDINNER & COCKTAILS
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| COCKTAILS

AMERICANO EURO 9
BITTER CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, SODA
MARGARITA EURO 9
TEQUILA BIANCA, COINTREAU, LIME
GIN TONIC PREMIUM EURO 10
GIN PREMIUM, TONICA AROMATIZZATA
MOJITO CUBANO EURO 9
RUM BIANCO, LIME, ZUCCHERO, MENTA, SODA
LONG ISLAND TEA EURO 9

GIN, RUM, COINTREAU, VODKA, LIMONE, ZUCCHERO LIQUIDO, TOP DI COCA COLA

NEGRONI EURO 9
GIN, CARPANO CLASSICO, CAMPARI BITTER

I NOSTRI GIN PREMIUM
GIN MARE - HENDRICK’S - GIN ETSU - GIN DRY MONKEY
GIN ROYAL -GIN ORGANICO CRACCO - GIOR GIN - GIN GIL

GLI SPRITZ
CLASSIC SPRITZ EURO 7
EXOTIC SPRITZ EURO 7
CAMPARI SPRITZ EURO 8
SOTTOBANCO SPRITZ ( BITTER ROGER, PROSECCO, SELTZ ) EURO 7

SAINT GERMAIN SPRITZ EURO 8
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TACOS CON TARTARE DI TONNO ROSSO E GUACAMOLE EURO 9
TARTARE DI FASSONE E GRANA EURO 6
SAUTE DI COZZE DI SCARDOVARI EURO 7
OSTRICHE GILLARDEAU EURO 6 /CAD
BRUSCHETTE, BURRO E ALICI DEL CANTABRICO EURO 7
OROLOGIO DI FORMAGGI EURO 20
ACCIUGHE RIPIENE EURO 3 /CAD
CRUDO SLEGA E BURRATA EURO 10

LE TAPAS VERRANNO SERVITE DALLE ORE 17.30 ALLE ORE 19.30



BOLLICINE AL CALICE
PROSECCO DOCG MILLESIMATO FURLAN
CHAMPAGNE ALMANACH NI BRUT

QUAQUARINI CRUASE ROSE METODO CLASSICO - 100% PINOT NOIR

BIANCHI
MARE CHIARO CIRO BIANCO - IPPOLITO 1845
ERBALUCE FIORDIGHIACCIO
ENTRE DEUX MERS
ROSSI
BARBERA DOCG
MAGNUM

METODO CLASSICO TURABANTE PAS DOSE 90 MESI SUI LIEVITI
VILLA CONCHI CAVA BRUT METODO CLASSICO

PROSECCO DOCG MILLESIMEE FURLAN

ROSANNA EXTRA BRUT ROSATO - NEBBIOLO ETTORE GERMANO
ALTALANGA RISERVA 2015 ETTORE GERMANO

BARBARESCO NUBIOLA 2017 PELISSERO

CHIEDETECI LE NOSTRE NUOVE SELEZIONI SETTIMANALI AL CALICE

EURO 6

EURO 10

EURO 8

EURO 6

EURO 5

EURO 6

EURO 6

EURO 100

EURO 55

EURO 50

EURO 60

EURO 100

EURO 105



LE NOSTRE PROPOSTE IN BOTTIGLIA

CHAMPAGNE ALMANACH N.1 BRUT EURO 50
GRATIOT & CIE

(15% CHARDONNAY, 85% PINOT MEUNIER)

CHAMPAGNE MICHEL GONET 6G. BRUT EURO 50
(100% PINOT NOIR)

CHAMPAGNE BRUT “LA BELLE BLEU” EURO 80
(100% CHARDONNAY) - BILIARD
GRAN CRU LE MESNIL SUR OGER

CHAMPAGNE BRICE BLANC DE NOIRS - BRICE EURO 60
GRAND CRU - BOUZY EXTRA BRUT

(100% PINOT NOIR)

CHAMPAGNE SAINT-REOL GRAND CRU AMBONNAY 2012 BRUT EURO 60
(85% PINOT NOIR, 15% CHARDONNAY) - SAINT REOL

GEWURZTRAMINER MITTERBERG IGT PACHER HOF EURO 42
(GEWURZ 100%)

ERBALUCE DI CALUSO DOCG “KIN” EURO 40
CHABLIS AOC PREMIER CRU 2018 JEAN COLLET ET FILS EURO 42

BARBARESCO NUBIOLA 2017 PELISSERO EURO 42



BIRRE ARTIGIANALI
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TER DOLEN BLONDE:

BELGIAN BLONDE ALE-ABBAZIA. UNA BIONDA BELGA DA 6,1° DAL GUSTO VELLUTATO, LEGGERMENTE
AMAROGNOLO E FRUTTATO. PREPARATO CON DUE VARIETA DI MALTO E RAZZE DI LUPPOLO NOBILE,
FERMENTATA IN BOTTIGLIA.

TER DOLEN DONKER:

BELGIAN DUBBEL-ABBAZIA. BIRRA BRUNA DA 6,1° CON UN LEGGERO GUSTO DI BISCOTTO CHE SI FONDE CON
LAROMA DEL CARAMELLO. PREPARATA CON TRE VARIETA DI MALTO E DUE RAZZE DI LUPPOLI, FERMENTATA IN
BOTTIGLIA.

TER DOLEN TRIPEL:
BELGIAN TRIPEL-ABBAZIA. UNA TRIPEL CLASSICA DA 8,1° CON UN GUSTO CORPOSO, INTENSO,
DALUAROMA FRUTTATO. RAPPRESENTA LECCELLENZA BIRRAIA DI TER DOLEN.

TER DOLEN ARMAND:
HOPPY BLONDE ALE.UNA BIRRA BIONDA FRUTTATA DA 7,1°CON UN ESPLOSIONE DI AGRUM],
ACCOMPAGNATA DA UN GUSTO AMARO E FRUTTATO DATO DAL DRY-HOPPING CON IL LUPPOLO CASCADE.

TER DOLEN KRIEK:

FRUITBEER-KRIEK.ESTREMAMENTE BEVERINA QUESTA KRIEK E UNA BIRRA FRUTTATA DA 4,5° DI
COLORE ROSSO RUBINO. LA BASE E UNA BIRRA BLANCHE POI MISCELATA AL SUCCO
FRESCO DI CILIEGIA.

EURO 5



GELATERIA
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IL NOSTRO GELATO ARTIGIANALE VIENE INTERAMENTE PRODOTTO CON
INGREDIENTI NATURALI. LATTE FRESCO ITALIANO SELEZIONATO, ASSENZA DI COLORANTI E CONSERVANTI SONO
LE NOSTRE ASSOLUTE PRIORITA.
PER I NOSTRI SORBETTI UTILIZZIAMO SOLO FRUTTA FRESCA E DI STAGIONE,
ACQUA E ZUCCHERO.

COPPA GELATO GUSTI MISTI EURO 6

COPPA SORBETTO CON FRUTTA MISTA EURO 7

AFFOGATO AL CAFFE EURO 7



BIBITE
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ACQUA TONICA LURISIA
CHINOTTO LURISIA
ARANCIATA LURISIA
GAZZOSA LURISIA
COCA COLA
COLA COLA ZERO
GINGER BEER
THE FREDDO PESCA E LIMONE (BIO ORGANIC PLOSE)

CALICE SUCCHI DI FRUTTA BIO KOHL

EURO 3.50



DISTILLATI

RUM BULLION JAMAICA 2006

RUM BULLION FIJI 2009

RUM BULLION MILLESIMEE GUATEMALA 2007
RUM BULLION MILLESIMEE VENEZUELA 2005
RUM BULLION MILLESIMEE PANAMA 2008
RUM BULLION MILLESIMEE BARBADOS 2006

WHISKY

KILCHOMAN ISLAY SINGLE MALT MACIR BAY

TULLIBARDINE (SINGLE MALT SCOTCH WHISKY SAUTERNES FINISH)
GLENTAUCHERS

PEAT PEACK 8 ANNI

GLENALLACHIE 2014

PASSITI
PASSITO DI CALUSO DOCG GNAVI
PASSITO DI CALUSO DOCG “GNAVI” COLLEZIONE PRIVATA ANNI ‘80
PASSITO DI CALUSO DOCG “RAVEJ” RISERVA 2004
MONBAZILLAC DOMAINE DE PECOULA

PORTO

PORTO TAWNY - SANTA EUFEMIA
PORTO 10 ANNI - SANTA EUFEMIA

EURO 9
EURO 10
EURO 12
EURO 10
EURO 9
EURO 9

EURO 9
EURO 8
EURO 9
EURO 8
EURO 8

EURO 6
EURO 10
EURO 10
EURO 6

EURO 6
EURO 8



DISTILLATI
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GRAPPA IL VIAGGIO DELLE NUVOLE - GRAPPA TRAMINER - AQUILEIA
GRAPPA DI BRUNELLO RISERVA - BELLARIA
GRAPPA DI BARBERA SELEZIONE CILIEGIO - BECCARIS

SELEZIONE ACQUAVITI DA MOSTO D'UVA
ACQUAVITE DA MOSTO D'UVA, STAGIONATA IN CILIEGIO
UVE AMARONE, MATURAZIONE IN ROVERE EX AMARONE
UVE BAROLO, MATURAZIONE IN ROVERE EX BAROLO

“I LEGNI” DI BEPI TOSOLINI
VINACCE DI UVE CABERNET, REFOSCO,
MERLOT FRIULANO E MOSCATO IN BARRIQUE DI ROVERE

“SMOKED” DI BEPI TOSOLINI
UVE CABERNET E MERLOT, PROCESSO DI AFFUMICATURA IN PICCOLE BOTTI
CON SCAGLIE DI ROVERE E FOGLIE DI TABACCO KENTUCKY

SELEZIONE GRAPPA EX BARRIQUE

LE MIGLIORI VINACCE VENGONO AFFINATE IN BOTTI DI DIVERSA PROVENIENZA:

EX PORTO EX RHUM EX SHERRY EX WHISKY

ACQUAVITE DI PERE WILLIAMS - AQUILEIA

COGNAC FOURCADE

LIQUER DE POIRE AU COGNAC
BAS ARMAGNAC HORSE D'AGE
CALVADOS PAYS D'AUGE

NON SI EFFETTUANO CONTI SEPARATI

EURO 6
EURO 10
EURO 10

EURO 5
EURO 6
EURO 6

EURO 5

EURO 5

EURO 6

EURO 6

EURO 8
EURO 8
EURO 8
EURO 8



